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Descripcion del producto

El poroto es molido y sometido a un procesc de extrusion lo cual aumenta
significativamente |a digestibilidad y desactiva todos los factores antinutricionales.
Las condiciones de proceso y la materia prima utilizada garantizan que el producte
es libre de dioxinas.

Analisis nutricional

ltem Expresado g/100g
Materia seca 90.0%
Humedad 10.0%:
Energia Melabolizable, Rumiantes 3.2 Mcal'kg
Digestibilidad “in Vitro” 95.0%
Proteina cruda 23.0%
Extracto etéreo 1.0%
Cenizas 4.0%
Extracto no nitrogenado 61.0%
Fibra cruda 3.0%
Fibra detergente neutro 14.0%
Actividad uréasica, pH <0.1
Minerales

Elemento mg/100 de expeller
Calcio 240

Hierro 11
Magnesio 190

Sodio 16

Polasio | 795

Fasforo 301

Zine 4

Cobre |
Manganeso 2

Perfil Aminoacidico

Amincacido Gr/100 de expeller
Lisina 1.6
Metionina 0.4
Acido Aspartico 2.8
Acido glutamico 3.6
Serina 1.3
Glicina 0.9
Histidina 0.7
Treonina 1.0
Prolina 1.0
Tirosina 0.7
Valina 1.2
Isoleucina 1.0
Leucina 1.9
Fenilalanina 1.3
Cisteina 0.3
Triptofano 0.3
Arginina 1.5
Alanina 1.0
INGREDIENTES

100% porotos tipo Alubias.




