Analisis Quimico:
Proteina:
Humedad:

M. seca:

Grasa Total:
Ceniza:

Fibra Cruda:
FDN

FDA

Minerales:

Calcio:

Fosforo:

Fosforo disponible:
Potasio:

Magnesio:

Azufre:

Sodio:

Cloro:

Aminoscidos:
Arginina

Cisteina

Histidina

Isoleucina

Leucina

Lisina

Metionina

Fenilalanina

Treonina

Triptofano

Valina

Fuente: Dakota Comodities.

Carcteristicas Organolepticas:

Densidad a granel:
Energia: (ME Mcal/'kg)

DDGS
(Destilados de maiz con solubles)

25-28%
10-12%
90 - 88 %
10-11%
4- 6%
8-10%
38 - 40 %
12-16%

0.07 - 0.08 %
0.75 - 0.90 %
0.71 = 0.80 %
0.95 - 0.99 %
0.29 - 0.34%
0.40 - 0.60 %
0.12-0.15%
0.15-0.17%

Ye
%
Yo
%o
Yo
Yo
%
Yo
%Yo
Y
Yo

ZRaBRRB2838

Olor del producto de fermentacion alcohdlica,
color anaranjado café.

545 — 593 kg/m®

Rumiantes 3.18 NEL 2.0 Mcal’kg
Cerdos 2.82
Aves 2.81




